Gipfelhaus
Magdalensbery

Lieber Gast unseres Hauses!

Danke schon, dass Sie sich entschlossen haben, bei uns zu essen. Wir sind darauf
bedacht, viele Produkte aus der eignen Landwirtschaft am Fufle des
Magdalensberges zu verarbeiten. Da wir auch Partner der Genuss Region
Osterreich sind und mit dem AMA Gastrosiegel ausgezeichnet sind, versuchen
wir regionale Spezialititen der einzelnen Genussregionen Kdrntens, sowie Gutes
vom Bauernhof und Produkte mit AMA HerRunftssicherung zu verwenden.
Unsere Familie legt groffen Wert darauf, Sie zur vollsten Zufriedenheit zu
bewirten. Sollte trotz unserem ehrlichen Bemiihen einmal etwas nicht in
Ordnung sein, teilen Sie es bitte ohne Scheu der Chefin mit.
Ein guter Appetit wiinscht Ihnen
Familie SRorianz und ihr Team
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SpeiseRarte

Kalte Schmanker(n aus der eigenen Landwirtschaft

Bretteljause
Schinken, Speck, Ralter Schweinsbraten, harte Hauswurst, Leberwurst und
Kdse, mit Essiggurke und Ei garniert und Gebdck serviert

Belegtes Brot
Schinken, Ralter Braten und Hauswurst mit Liptauer, Essiggurke und Ei
garniert

Salamibrot oder Speckbrot
Schwarzbrot mit Butter bestrichen, mit Salami oder Speck belegt und mit Kdse

und Pfefferoni garniert

Leberwurstbrot oder Liptauerbrot
Schwarzbrot mit Butter und hausgemachter Leberpastete oder Liptauer
bestrichen und mit Zwiebel serviert

Glundenes Brot
BauernschmelzRdse auf Schwarzbrot mit Essiggurke und geschrotetem Pfeffer

Spezialitit aus der Genussregion Gurktal

GurRtaler Luftgetrockneter Speck,

vom Hannebauer am Zammelsberg mit Glundenen Kdse, Butter und Brot




Salate - Natur pur!

Kleiner gemischter Salat
Griiner Salat der Saison

Carpaccio vom Kdrntner Rindsfilet

mit Ruccola, Parmesanscheiben, Balsamicodressing und Gebdck,

Fitnessteller
Verschiedene Blattsalate mit gegrillten Putenstreifen und Gebdck,

Saures Rindfleisch

Marinierte Rindfleischscheiben mit Zwiebel, Ei und Salatgarnitur und Gebdick,

Kemb’[ vom Bauernhof Knafl aus Maria Saal

Aus dem Suppentopf

Magdalener Mostsuppe
Cremige Suppe mit Apfelmost vom Skorianzhof und Schlagobers verfeinert und
mit gerdsteten WeifSbrotwiirfeln serviert

Schlickkrapferlsuppe
Leberknodelsuppe

Frittatensuppe

Kdrntner Ritschert
Ein dicker Eintopf aus Selchfleisch, Rollgerste, Gemiise und vielen wiirzigen
Krautern mit Gebdck,

Gulaschsuppe aus dem Romertopf

Feuriger Eintopf serviert im originalen Romergeschirr mit Gebdck,



Warme Schmankerin fiir den kleinen Hunger
Hausbratwurst mit Rostkartoffeln und Sauerkyaut

Q{mdsgulizscﬁ mit Semmelknodel serviert

Kinderkarte

Asterixteller

Kleines Wienerschnitzel vom Schwein mit Pommes frites, Ketchup und Salatgarnitur

Obelix

Kleines Wienerschnitzel von der Pute mit Pommes frites, Ketchup und Salatgarnitur

Wicky

Frankfurter mit Pommes frites und Ketchup

Pinocchio
3Stiick Ksenudeln mit heifier Butter

Eiswurm
Gemischtes Eis mit Schlagobers

Portion Ketchup, Senf, Mayonnaise

Geschlachtetes von unserem eigenen Bauernhof
Schlachtplatte

bestehend aus Schinken, Schweinsbraten, Maischerl, Blutwurst oder Bratwurst, RostRartoffeln und
Sauerkraut

(B[utwurs t Od_er maiSCﬁer[ mit RostRartoffeln und Sauerkraut

(B[utwurs t unL{ maiSCﬁer[ mit RostRartoffeln und Sauerkraut




Hausgemachte Nudelspezialititen
aus der Kdrntner Kiiche

Kudl - Mudl — Nudelteller

bestehend ausl St. Kdsenudel, 1 St. Fleischnudel, 1 St. Spinatnudel, 1 St. Knoblauchnudel, 1 St.
Krautnudel, 1 St. Tomaten/Mozzarellanudel serviert mit heifler Butter und Salat

Gemischter Nudelteller

bestehend aus 2 St. Kdisenudeln, 2 St. Fleischnudeln, 2 St. Spinatnudeln serviert mit heiffer Butter und
gemischtem Salat

Hadenmehlnudel  mit saisonaler Fiillung

Teigtaschen zubereitet aus Hadnmehl von der Familie Steharnig (Genussregion Jauntaler Haden), gefiillt je
nach Saison mit Schwammerl, Kiirbis, Wild oder Birlauch und mit gemischtem Salat serviert

Kdirntner Kdsenudel

Nach Omas Originalrezept mit Bauerntopfen, mehligen Erddpfeln, Nudelminze und Kerbelkraut gefiillt
mit heifler Butter und gemischtem Salat serviert

Fleisch- oder Krautnudel

serviert mit Grammeln und Sauerkraut

Nehmen Sie sich Zeit fir lhre

Spinat- oder Knoblauchnudeln ,Lieben“ und verwdhnen Sie sie
serviert mit heifier Butter, Parmesan und gemischtem Salat auch zu Hause, mit unseren

Nudeln!

(DiaEeti:{er K[etzennudk[ 1St. Nudel zum Mitnehmen

serviert mit heifler Butter, Zimt und Fruchtzucker

Siifler Nudelteller

verschiedene siiffe Nudelsorten( Kletzen-, Mohn-, Schwarzbeeren und Apfelnudeln) serviert mit heifSer
Butter, Zimt, Zucker, und Kompott



Fisch

Kross gebratene Bergforellenfilets
mit gerosteten Mandelsplitter und Petersilienkartoffeln vom
Bauernhof Knafl aus Maria Saal

Pfandlgerichte

Kiisespitzle
Hausgemachte Butterspdtzle mit Kise, Zwiebel, Schlagobers und verschiedenen Gewiirzen

Schinkenspdtzle

Spdtzle mit Schinken, Kdse, Schlagobers und Gewiirzen zubereitet

Magdalener Pfandl

Schweinsmedaillons in Rahmsauce mit hausgemachten Butterspitzle oder Kroketten und
Gemiise der Saison serviert

Fleischgerichte fiir den grofien Hunger

Schweinsbraten in Natursafterl mit Rosthartoffeln

Wienerschnitzel mit Beilage von der Pute
vom Schwein

Cordon blew mit Beilage und Gemiisegarnitur von der Pute
vom Schwein

Magdalener Mostbraten (vom Rind aus eigenem Stall)
mit SemmelRnodel ApfelrotRraut und Preiselbeeren

Als Beilage kgnnen Sie wihlen zwischen: Petersilienkartoffeln
Pommes frites
Reis oder
Kroketten



Siife Leckerein

Kaiserscﬁmarr en mit hausgemachtem Kompott

Schokolade- oder MarmeladepalatschinRe mit Schlagobers
Nusspalatschinke nach Art des Hauses
Eispalatschinke
serviert mit Vanilleeis, Schokoladensauce und Schlagobers
Apfelstrudel
Topfenstrudel
Omas BlechRuchen
Kdrntner Reindling
Mohr im Hemd

IndianerRrapfen
Portion Schlagobers



Eiskarte

Magdalener Eisbecher
Erleben Sie Rostliche Geniisse mit frischen Friichten, Eis, Likor und Schlagobers

wJHeifSe Liebe*
Da schmelzen auch Sie dahin!
Eine aromatische Kombination aus heifsen Himbeeren, Vanilleeis, Schlagobers
und Fruchtsauce

Nussbecher

..Ist wahrlich eine Siinde wert!
Walnuss- Pistazien und Vanilleeis mit feinem Nusslikor, Schlagobers,
Schokoladensauce und Niissen verfeinert

Bananen Split
Seit Jahren einfach unschlagbar
Vanilleeis mit Bananenspalten, geschlagenem Rahm, Schokoladensauce und
Mandelsplitter serviert

Geriihrter Eiskaffee mit Schlagobers
Krdftig, Riihl und cremig — jeder andere ist Ralter Kaffee

Coupe Danemark,
Der feine Kontrast!
Vanilleeis mit Schokoladensauce und Schlagobers

Gemischtes Eis
Klein aber fein!

Kindereis
Vanilleeis und Erdbeereis mit Schlagobers



